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Пълначка за колбаси -
15L - вертикална

Цена с вкл. ДДС 799 лв

Цена без ДДС 666 лв

Наличност Наличен

Време за доставка 48 часа

Каталожен номер NK-03

Код на производителя RCWV-15L

Описание на продукта
  

Пълначка за колбаси - 15L - вертикална
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Фунии за пълнене [бр.]: 4
Материал: Неръждаема стомана
Дължина на фунията за пълнене [cm]: 18
Диаметър на фуниите за пълнене (mm): 16, 22, 32, 38
Височина на цилиндъра [mm]: 400
Диаметър на цилиндър [mm]: 215
Обем на цилиндър [л]: 15
Крачен педал: Не
Електрическо устройство: Не
Контрол на скоростта: Да
Размери (ДxШxВ) [cm]: 37,5 x 49 x 85
Тегло [kg]: 20,9
Размери при доставка (ДxШxВ) [cm]: 88 x 49 x 39
Тегло на пратката [кг]: 24,45

Комплектът включва:
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Пълначка за колбаси
Фунии - 4 бр.
Дръжка
Уплътнение
Гайка
Ръководство  

Всичко е внимателно опаковано.

  
С КАКВО СЕ ОТЛИЧАВА НАШАТА ПЪЛНАЧКА ЗА КОЛБАСИ?

Лесен за използване - ръчна машина за пълнене на колбаси
Аксесоари - включени са 4 фунии (диаметър 16, 22, 32 и 38 mm)
Ергономичност - вертикалният дизайн спестява място на плота
Професионализъм - вместимост 15 л, регулируема скорост и цилиндричен резервоар Ø215 мм
Издръжливост - изработена от неръждаема стомана

Вертикална пълначка за колбаси Роял Кетъринг

Пълначка за колбаси Royal Catering е създадена за месарници, отдели за месо в супермаркети и за домашна
употреба. Използвайки модела RCWV-15L, можете лесно и бързо да напълните обвивка с месна плънка, за да
получите наденици или други видове колбаси.

Ръчна пълначка за колбаси RCWV-15L - описание

Капацитетът от 15 l ви позволява да напълните голям брой обвивки наведнъж. Благодарение на 4-те фунии,
включени в комплекта, ще можете да приготвяте колбаси с различна дебелина. Те са с диаметър 16, 22, 32 и 38 mm и
дължина 18 cm.

Конструкцията от неръждаема стомана осигурява дълготрайна издръжливост на пълнителя за колбаси.
Материалът е устойчив на трайно замърсяване и механични повреди. Освен това не реагира с храната, така че е
безопасно за здравето.

Вертикалният дизайн на модела RCWV-15L означава, че машината не се нуждае от много място на работния плот.
Устройството също така използва две предавки, които ви позволяват да пълните обвивките с две различни скорости.

Изберете пълнител за колбаси Royal Catering и започнете да правите свои собствени колбаси. Големият капацитет и
вертикалната конструкция, изработени от неръждаема стомана, със сигурност ще намерят предпочитание в много
магазини или домашни месарници. Направете поръчката си за RCWV-15L днес!!
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